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LUNCH MENU

STARTERS

POTATO “KATSU” 16

Huancaina, Gruyere, Kalamata Olives V

TOMATO SALAD 20

Katsuobushi, Marinaded Tomatos, Mesculn Greens,
Horseradish - GF, x (V)

DUCK TACOS 20

Pulled Duck, Cheddar Tortillas, Hoisin,
Pickles (2x) - x V

PEPPER LUNCH BY CHIFA

Start with a daily soup. Served on hot plate with rice, sweet corn and seasonal vegetables.

FRIED CHICKEN 22
Black pepper gravy ROASTED SALMON 25
With Tamarindo sauce
PORK RIBS 23

“Agrodolce” Sweet and Sour

EGGPLANT A LA PLANCHA 18
SMOKED TUNA (COLD) 26 Ponzu and miso sauce V

Sesame vinaigrette dressing with
furikake

DULCE

CHEESECAKE 13 CARAMELIZED APPLE TART 13

Fermented Chili Jam, Lotus Crust Black sesame Miso Tart

If you have any allergies or dietary restrictions, please inform our staff.
Please note: While we offer gluten-free options, our kitchen is not a gluten-free environment.
*It is not suitable for individuals with celiac disease or severe gluten intolerance.
Declarations - Prices CHF i ive of MWST x - A ion possible V - Vegetarian, (V) - Vegan, GF - Gluten-Free Option (Not Suitable for Celiac Disease)*
Tuna - Philippines | Shrimp - Vietnam | Pork - CH/Spain Duck - China | Salmon - Scotland | Chicken - CH/France | Bread - CH
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VORSPEISEN

POTATO “KATSU” 16

Kartoffel, Huancaina, Gruyere, Kalamata-Oliven V

TOMATO SALAD 20

Geraucherter Thunfisch, marinierte Tomaten,
Mesclun-Salat, Meerrettich — GF, x (V)

DUCK TACOS 20

Pulled Ente, Cheddar-Tortillas, Hoisin,
Pickles (2x) — x V

“PEPPER LUNCH” VON CHIFA

Tagessuppe als Vorspeise. Serviert auf einer heissen Platte mit Reis, Zuckermais und saisonalem Gemduse.

FRIED CHICKEN 22
Gebratenes Hahnchen, Schwarze ROASTED SALMON 25
Pfeffersauce Gebratener Lachs,
PORK RIBS 23 Tamarindensauce
Schweinerippchen,
»Agrodolce” sliss-sauer EGGPLANT A LA PLANCHA 18
SMOKED TUNA (COLD) 26 pubergine & a Plancha.

Geraucherter Thunfisch (kalt),
Sesam-Vinaigrette mit Furikake

DESSERT

CHEESECAKE 13 CARAMELIZED APPLE TART 13
Kasekuchen, Fermentierte Chili- Karamellisierte Apfeltarte,
Marmelade, Lotuskruste Schwarze-Sesam-Miso Tarte

Bei A ien oder Ernéhr gsbedirfnissen informieren Sie bitte unser Servicepersonal.
Bitte beachten Sie: Obwohl wir Opti ] i ist unsere Kiiche keine glutenfreie Umgebung.
*Daher ist sie nicht geeignet fiir Personen mit Zoliakie oder schwerer Glutenunvertraglichkeit.
Hinweise - Preise in CHF inklusive MwSt. x - Anderungen mogllch V - Vegetarisch, (V) - Vegan, GF - Glutenfreie Option (nicht geeignet bei Zéliakie)*
Thunfisch - Philippinen | Garnelen - Vi | - ien | Ente - China | Lachs - Schottland | Hahnchen - Schweiz/Frankreich| Brot - Schweiz




